
François
M a î t r e  P â t i s s i e r  •  C h o c o l a t i e r

François
M a î t r e  P â t i s s i e r  •  C h o c o l a t i e r

5, rue Sainte-Catherine
05 53 24 81 58

141, rue Valette
05 53 61 92 10

B E R G E R A C

Café  26E70 6 pers.
Biscuit roulé - Crème mousseline café

Décor crème au beurre

LES COMMANDES
doivent être passées 48 h à l'avance et retirées : 

avant 18 h les 24 et 31 décembre,
et avant 12 h le 25 décembre

au magasin 141, rue Valette

Nous vous souhaitons
d'excellentes fêtes de fin d'année

Chocolat  26E70 6 pers.
Biscuit roulé - Crème mousseline chocolat
Décor crème au beurre chocolat

Fours frais  19E00.
Boîte de 16 pièces

Club des Croqueurs de Chocolat
Tablette d'Or 2015, 2016, 2017 et 2018

Fours salés  20E00.
Boîte de 20 pièces

Nos Bûches Traditionnelles

Nos Petits Fours
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Belle-Hélène
Mousse chocolat noir

Crème légère et gelée aux poires
Biscuit chocolat

Perles craquantes

Savane
Crémeux chocolat au lait

Compotée de fruits exotiques
Biscuit moelleux amandes

Macaronade
19E90 4/5 pers. / 29E90 6/8 pers.

Fond de macaron
Crème pistache

Fraises et fruits rouges

Casse-Noisette
Crème légère chocolat noir

Mousse chocolat au lait noisette
Biscuit praliné croustillant

Puits d'amour
4E45 par pers.

Pâte à choux garnie 
d'une crème légère à la vanille

avec un fond de chantilly. 
Décor de fruits frais

Dartoise
19E90 4/5 pers. / 29E90 6/8 pers.

Biscuit macaron moelleux
Ganache chocolat noir

Christmas
Crème légère vanille
Gelée de framboise

Biscuit sablé

Vacherin  4E45 par pers.
Glace vanille - Sorbet fruits rouges - Meringues

Profiteroles  4E45 par pers.
Choux garnis de glace vanille - Sauce chocolat

Cassolette  29E90 / 6 pers.
Dans une cassolette en grès, une glace vanille 
marbrée de fruits rouges

Bûche nougatine  36E 6/8 pers.
Coque en nougatine garnie de 18 boules 
de sorbet assorties

Bûche Norvégienne  29E90 6/8 pers.
Crème glacée Grand Marnier

Torréblanca
Mousse chocolat noir
Crème brûlée vanille

Décor macarons

Nos Spécialités Nos Glaces

Nos Bûches 4 pers. 19E20   |   6 pers. 28E80   |   8 pers. 38E40   |   10 pers. 48E00

Croquant
4E45 par pers.

Crèmeux chocolat au lait
Praliné croustillant


