
Croquant
4 pers. 22E

6 pers. 31E

8 pers. 39E

10 pers. 48E

Crémeux chocolat au lait
Praliné croustillant

Dartoise
28E 4/5 pers.   |   35E 6/8 pers.

Biscuit macaron moelleux
Ganache chocolat noir

Nos Entremets
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Macaronade
29E 4/5 pers.   |   36E 6/8 pers.

Biscuit macaron
Crème pistache
Fraises et fruits rouges

Puits d'Amour
28E 4/5 pers.   |   35E 6/8 pers.

Chantilly et crème légère vanille
sur fond de pâte à choux

Couronne de fruits frais

et sélectionné en 2019 parmi les 100 meilleurs chocolatiers de France

Fours Frais 16 pièces 24E 

Macarons 9 pièces 15E   |   16 pièces 29E

Nos Fours Frais
et Macarons

François
Maît re  Pât i s s ie r   •   Choco la t ie r

19, rue de la République
05 53 03 73 78

P É R I G U E U X

B E R G E R A C
5, rue Sainte-Catherine

05 53 24 81 58
141, rue Valette
05 53 61 92 10



Noël 
Mousse fruits rouges
Compotée fruits rouges
Mousse vanille
Sablé croustillant

Vacherin 
4/5 Pers. 28E

6/8 Pers. 35E

Crème glacée vanille
Sorbet fruits rouges - Meringues

Profiteroles 
4/5 Pers. 28E

6/8 Pers. 35E

Choux garnis de glace vanille
Chocolat chaud

Mille-feuilles 
6/8 Pers. 32E

Crème glacée caramel
Crème glacée vanille
Feuilles chocolat craquantes

Farandole de Sorbets 
6/8 pers. 37E

18 boules de sorbets assorties
dans une coupe de nougatine

Bûche Norvégienne 
6/8 pers 32E

Crème glacée Grand-Marnier
Oranges confites

Duo 
Mousse chocolat lait noisettes
Crémeux chocolat noir
Mousse chocolat noir
Brownie

Café  31E 6 pers.

Biscuit roulé
Crème mousseline café
Décor crème au beurre au café

Chocolat  31E 6 pers.

Biscuit roulé
Crème mousseline chocolat
Décor crème au beurre chocolat

Torréblanca
Mousse chocolat noir
Crème brûlée vanille
Décor macarons

l'Étincelle
Mousse pralinée
Crémeux citron
Biscuit croustillant

Vermillon
Crème légère fruits rouges

Cœur crémeux fruits exotiques
Décor macarons

Nos Bûches 
Traditionnelles

Nos Bûches Légères Taille 1 (jusqu'à 6 personnes) 34E   |   Taille 2 (jusqu'à 8 personnes) 430

Nos Glaces

Fours Salés 20 pièces 20E 

Pain Surprise
Nordique 40 pièces 35E Pour commencer…

Les commandes
doivent être passées

48 h à l'avance


